
 
 
 

NOS METS ESTIVAUX 
 

Salades et côté végétarien 

Salade Marine   29.00 
Salade verte et mesclun, truite fumée et 

queues de gambas grillées 

 

Salade César   26.50 
Émincé de poulet, croûtons dorés, lardons 

sautés, pignons & copeaux de parmesan 
 

Fraîcheur des Vergers   25.00 

Abricots, chèvre & pistaches                
Panaché de salade avec abricots frais, 

chèvre, pistaches & vinaigrette acidulée 

 

Rigatoni aux courgettes   27.50 

citron & ricotta salata 

Sauce aglio et olio finement citronnée, garnies 

de courgettes, de ricotta salée et de pignons 
 

 

 

 

Viandes 
 

Pulled Pork Burger    26.50 

Pain brioché, effiloché de porc, sauce 

BBQ, salade verte, oignons.  

Servi avec pommes allumettes et bouquet 

de salade. 
 

Burger « XVIème »   26.50 
Pain brioché, steak haché pur Angus beef, 

fromage raclette, oignons, tomate, sauce 

BBQ.  Servi avec pommes allumettes et 

bouquet de salade (bacon +2.50) 

 

 

Souvenir du Cambodge   38.50 

Curry de bœuf au lait de coco khmer    
servi avec du riz basmati 

 

 

Roastbeef froid   30.00 
Servi avec sauce tartare maison et pommes 

allumettes 
 

Paillard de veau « Fitness »   39.50 
Accompagné d’une variété de salades du 

moment 

Poissons 
 

Ceviche de dorade   33.50 

Préparé dans un jus acidulé au gingembre et 

servi avec des pommes allumettes 
 

Linguine sauce homardine   30.00 

et gambas    
Une sauce onctueuse au beurre de homard 

et des gambas juteuses 
 

Filets de perche au beurre de citron   39.00 
Servis avec des pommes allumettes, des légumes de saison & salade verte en entrée 

 
 

Filet de dorade royale grillée   38.50 

 sauce vierge et ratatouille froide  
Accompagné de pommes allumettes  

 

Our « Fish & Chips »   31.50    
Filets de perche panés et frits, sauce tartare 

maison & pommes allumettes 

 

TVA réglementaire incluse 

Végétarien   Sans gluten  

 
 


