
 TVA réglementaire incluse  

Végétarien           Sans gluten  

  

 

M I S E  E N  B O U C H E  &   

M O M E N T  D E  P A R T A G E  

 

Planchette gourmande  
Viande séchée VS, Jambon cru VS, Gruyère 

pour 2 pers. 19.50 (+7.50 par personne) 
 

Grissini et dip de ricotta citronné  
8.00 

 

Pâté vaudois en croûte local 
Servi avec moutarde et cornichons 

10.00 

   

 

E N T R É E S  

Salade verte ou saison  8.90 

Malakoff maison (beignet au Gruyère)  7.90 par pièce 
avec mesclun aromatisé   12.50 

Entrée des Vergers – Abricot, chèvre & pistaches 15.00 

panaché de salade, abricot frais, chèvre, pistaches & vinaigrette acidulée  

Cocktail d’écrevisses sauce calypso 15.50  

  



 TVA réglementaire incluse  

Végétarien           Sans gluten  

  

 

 

L E  M U S T  

Filet de bœuf sur ardoise & ses 3 sauces  

accompagné de pommes allumettes  

Salade du marché en entrée 
  53.00 

N O S  I N C O N T O U R N A B L E S  

Entrecôte de bœuf et son beurre maison "XVIème" 
 pommes allumettes & légumes de saison  46.00 

Cordon Bleu de veau « Vieux-Moléson » 46.00 
  Escalope de veau garnie au jambon et gruyère 

 pommes allumettes & légumes de saison 

Coquelet frais rôti au romarin à la broche  36.00 
 pommes allumettes & légumes de saison 

Tartare de bœuf (au couteau), parfumé au cognac  38.00 
 pommes allumettes, toasts et beurre 

Steaks hachés frais pur bœuf et beurre maison "XVIème"  
 pommes allumettes & légumes de saison  28.00 

Linguine « Voronoff » 32.50 
un régal aux dés de bœuf assaisonné au paprika doux,  

crème & cognac 

 
 

Supplément sauce morilles +9.00, ou sauce poivre +7.50 

En alternative, nous pouvons vous proposer des linguine, du riz, ou des 

pommes allumettes  
 


