MISE EN BOUCHE &
MOMENT DE PARTAGE

Planchette gourmande

Viande séchée VS, Jambon cru VS, Gruyere
pour 2 pers. 19.50 (+7.50 par personne)

Grissini et dip de ricotta citronné
8.00

Paté vaudois en crotite local
Servi avec moutarde et cornichons

10.00
ENTREES
Salade verte ou saison 8.90
Malakoff maison (beignet au Gruyere) 7.90 par picce
avec mesclun aromatisé 12.50

Entrée des Vergers - Abricot, chévre & pistaches 7 9 15.00

panaché de salade, abricot frais, chevre, pistaches & vinaigrette acidulée

Cocktail d’écrevisses sauce calypso 15.50

Végétarien Sans gluten

TVA réglementaire incluse ®




1o

LE MUST

Filet de boeuf sur ardoise & ses 3 sauces
accompagné de pommes allumettes
Salade du marché en entrée

53.00
Entrecote de boeuf et son beurre maison "XVIéme"
pommes allumettes & légumes de saison 46.00
Cordon Bleu de veau « Vieux-Moléson » 46.00
Escalope de veau garnie au jambon et gruyere
pommes allumettes & légumes de saison
Coquelet frais rét1 au romarin a la broche 36.00

pommes allumettes & Iégumes de saison

Tartare de beoeuf (au couteau), parfumé au cognac  38.00
pommes allumettes, toasts et beurre

Steaks hachés frais pur beeuf et beurre maison "XVIéme"
pommes allumettes & Iégumes de saison 28.00

Linguine « Voronoff » 39.50

un régal aux dés de boeuf assaisonné au paprika doux,
creme & cognac

Supplément sauce morilles +9.00, ou sauce poivre +7.50
En alternative, nous pouvons vous proposer des linguine, du riz, ou des
pommes allumettes

TVA réglementaire incluse

Végétarien Sans gluten



